Zatqcznik 2 do WSZJK (P1)

KARTA PRZEDMIOTU DLA NABORU 2020/2021

INFORMACJE OGOLNE

1. Nazwa przedmiotu ksztatcenia
Przechowalnictwo produktéw roslinnych

2. Nazwa jednostki
Wydziat Nauk Technicznych, Zaktad Rolnictwa

3. Grupa tresci ksztatcenia

4. Typ przedmiotu
obowigzkowy

5. Poziom studiéw
studia | stopnia

6. Liczba punktéow ECTS
1

7. Poziom przedmiotu
Srednio-zaawansowany

8. Rok studiow, semestr
IV rok, semestr VIl (zimowy)

9. Liczba godzin w semestrze
Wyk. Cw. L* Prj. Pbn. Zp. Pr.

15

10. Jezyk wyktadowy: jezyk polski

11. Wyktadowca Adam Korniluk, mgr inz.

INFORMACIJE SZCZEGOLOWE

12. Wymagania wstepne

1. Podstawowe informacje z chemii i biochemii

13. Cele przedmiotu

C1 Przekazanie wiedzy o podstawowych przemianach zachodzgcych w surowcach podczas
przechowywania i czynnikach je ksztattujgcych

C2 Przekazanie wiedzy na temat metod przedtuzania trwatosci tj. konserwacji i przetwoérstwa surowcow
rolniczych

C3 Poznanie zasad i warunkéw prawidtowego przechowywania produktéw rolnych

14. Efekty uczenia sie w zakresie wiedzy, umiejetnosci i kompetencji spotecznych

odniesienie
Student, ktory zaliczyt przedmiot potrafi: do kierunkowych
efektédw uczenia sie
WIEDZA
EKO1 Definiuje i charakteryzuje gospodarke magazynowag, technike i technologie K_wWo01
magazynowania oraz charakteryzuje sposoby sktadowania towardéw
EKO2 Ma wiedze na temat, jak korzystac z przepisow prawnych zwigzanych z oceng K_wWo01

jakosciowa produktow.

UMIEJETNOSCI

EKO3 potrafi zaplanowac optymalne warunki przechowywania (temperatura, czas, K_Uo01
opakowanie, rodzaj magazynu, sposdb sktadowania itp.) produktéw
roslinnych

EKO4 potrafi charakteryzowac wyposazenie magazynowe oraz warunki K_U01

przechowywania zywnosci.
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KOMPETENCIJE SPOLECZNE
EKO5 Ma swiadomos¢ odpowiedzialnosci zawodowej na bezpieczeristwo produktéw K_K02
spozywczych przechowywanych w zaplanowanych przez siebie warunkach.
EKO6 Ma swiadomos¢ potrzeby organizacji bazy przechowalniczej owocow i warzyw. K_KO1

15. Tresci programowe

Forma zajec¢ - wykfady

Przepisy prawne zwigzane z jakos$cig produktéw rolnych.

Czynniki przyrodnicze i agrotechniczne warunkujace trwatos¢ przechowalniczg ptodéw rolnych.
Wptyw warunkdéw przechowywania nasion roslin uprawnych na ich wartos¢ siewna.
Przechowywanie ziarna i zbdz na cele: spozywcze i paszowe.

Suszenie i czyszczenie ziarna zbéz.

Genetyczne i ekologiczne czynniki warunkujgce trwato$é przechowalniczg ziemniaka.
Metody przechowywania ziemniaka.

Adaptacja obiektow gospodarczych na przechowalnie ziemniakdéw.

Przechowywanie owocow.

Przechowywanie warzyw.

Normy jako$ciowe produktow rolnych.

16. Narzedzia/metody dydaktyczne

1. Wyktad

2. Dyskusja

3. Pokaz multimedialny

17. Sposoby oceny (F — formujgca; P — podsumowujgca)

F1. Udziat w dyskusji

P1. Obecnos¢ na zajeciach

P2. Kolokwium zaliczeniowe / ustne

18. Obcigzenia praca studenta

forma aktywnosci srednia liczba godzin na zrealizowanie aktywnosci
Godziny kontaktowe z nauczycielem 15

konsultacje 5

Naktad pracy studenta

Przygotowanie do kolokwium 5

SUMA 25

SUMARYCZNA LICZBA PUNKTOW ECTS

DLA PRZEDMIOTU 1

19. Literatura podstawowa i uzupetniajaca

Literatura podstawowa:

1) Adamicki F., Czerko Z. Przechowalnictwo warzyw i ziemniaka. Wyd.: Panstwowe Wydawnictwo
Rolnicze i Lesne, 2002

2) Litwinczuk Z. (Red.) Metody oceny towaroznawczej surowcéw i produktéw zwierzecych. Wyd.
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie, 2011.

Literatura uzupetniajaca:

1) Ocena zywnosci i zywienia pod red. Marka Zina, M.Gil, E.Glodek, M.Rudy, R.Stanistawczyk,
M.Zin, A.Znamirowska

20. Formy oceny — szczegoty

1) Oceng koncowaq z wyktadu jest ocena uzyskana na pisemnym zaliczeniu tresci wyktadowych wedtug
nastepujacych kryterium punktowego
91% - 100% bdb
81% -90% db +
71% - 80% db
61% - 70% dst +
51%- 60% dst
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21. Inne przydatne informacje o przedmiocie
1. Informacja, gdzie mozna zapoznac sie z prezentacjami do zaje¢, instrukcjami do laboratorium, itp. — zgodnie
z planem zajec
2. Informacje na temat miejsca odbywania zaje¢ — zgodnie z planem zajec
3. Informacja na temat terminu zajec¢ (dzien tygodnia/godzina) — zgodnie z planem zajec
4. Informacja na temat konsultacji (godziny+mie sce) — zgodnie z terminarzem konsultacji
* L — laboratorium (w przypadku zaje¢ z jezyka obcego oznacza lektorat)




